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Verduras (0663142 15 36

0297
Brécoli

Bolsa 2,5kg




ESpARRAGOS
VERDES |
SR

Espérragos verdes
Bolsa 1kg X

0652

Rev. Ajos trigueros y gambas
Bolsa 1kg

0522/ 0278

Menestra Especial 2,5kg
Menestra especial 1kg

0499/ 0295
Pimiento verde / rojo dados
Bolsa 2,5kg

0508
Arroz 3 delicias 2,5kg

0538
Revuelto Bacalao
Bolsa 1kg

0543 /2315
Ensaladilla Rusa 2,5kg
Ensaladilla Rusa 1kg

N
0523
Cebolla dados 2,5kg

2313 /0527 l
Guisante Fino 2,5kg
Guisante fino 1kg I

0498
Salteado de Verduras 2,5kg

|
2041
Zanahoria rodajas

Bolsa de 2,5kg /

GARBANZOS PRIMERA
POIS CHICHES

MUBIAS PRIMERA ““POCHAS”
HARICOTS BLANCS “POCHAS

o285/0074 '/
Alubias Blancas 3kg
Garbanzos 3kg

/



(06634215 36

Patatas

Patata Gajo sabor
Bolsa 2,5kg



0358

Lomos Bacalao 0% Agua
Caja 2kg >

X
2615

Solomillo Bacalao 500
5kg Icelandic

w2
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2674 /0302
Ventresca Bacalao especial/ V.B.
Caja 2kg

2607
Rape Gran Sol 0% agua

2,2-3kg

0369 / 2065
Lomos bacalao /P. Sal

Caja 7kg

—

2060
Filete Bacalao menu

Tkg

2067
Bacalao desmigado

Bolsa 500gr

2613 /3037

Rape 200/300gr 1kg
Dados Rape 1kg

0377 /0378
Cocochas de bacalao
Caja 2kg / 500gr /

2066 / 0310
Filete Bacalao +1000

Icelandic /Cigalmar

Filete Bacaladillo
Bolsa 1kg

‘,\‘ »

QTA,/
2649 / 0292

Lomos salmén salar s/p 125gr
Porciones S. Salar Hig.



Pescados

0341

Rodaballo entero
400/600

# . 9663421536



Pescados

2644

Filete de Verdel Caballa 90/120
1kg >
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0339
Calamar Marruecos G
Caja 12kg



Mariscos
4.’ J

2069/0314 /0

Marruecos:
* Sepia M/ MM /G /GG




2435/ 2436
Carabinero N° 0 13/15
Carabinero N° 1. 8/10 =X

Langostino Huelva 1kg

2442 N° 1 18/20
2431 N° 0 14/15

2389
Gamba Huelva
COCIDA porex 1Kg

0439
Gamba Allistada N° 1
54/56. 1kg

0444 20/30 1kg
0446 18/24 1kg
2463 30/40 2kg
0441 40/60 2kg

1914
Gamba Plancha Pink
(60/80p)

Gamba langostinera 2kg:
0000 Noto 1

2402 Noto 2 R. 20/30
2401 Noto 3 A 30/40

0403 Noto 3C 30/40

) ;{?"’
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2898
Brocheta de Langostino
20 x 600gr

Langostino Vanamey
2339 30/40 700gr

Gamba Huelva

2406 Arrocera G3
2338 G3 100p l
0440 Plancha G2

Langostino COCIDO:
2482 45/55 1k
2416 40/60 1k
0410 40/60 2k
0357 30/40 2k

2481

Cola de gambén
Pelado 20-40 1kg

/



1908

2430
Cangrejo Azul

Bogavante Azul | >
400/600

0437 2424
Patas de Cangrejo Real Patas Arafia+ boca Cocidas
Snow Crab 800gr

2492 2497
Bocas Crudas L Zamburifia
Bolsa 1kg

2480 2478 | 0664

Tellinas Almeja Blanca 1k
(250gr) Almeja marrén 1k

2429
Bogavante crudo
400/450gr I

0419

2491
Navaja 10-15cm
Bolsa 1kg /

0656 / 0658
Mejillén cocido Y2C 1kg / 2,5kg

/



Mariscos ot ol (066314215 36

Caracol Burgado
Bolsa 500gr




Precocinados (0663 42 15 36

Sepia rebozada
Bolsa 1kg




Precocinados

"

Queso fresco Tempura
Bolsa 500gr
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Precocinados

Mahesito Jamén
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Canelén Foie y trufa
400gr




4
1919/2363 W 1~ - 2391
Twister de langostino 800gr12 ud Torpedo langostino Envoltino de Langostino y patata
Twister de cebolla queso chedar Est 250gr IDG Estuche 300gr IDG I

2883 2886 2779
Conos de Langostino 400gr Dim Sum  SHRipers kg Mini Brochetas Yakitori Satay
IDG IDG IDG \
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2348 /1 2275 2702
2279
* Gyozas de Marisco
* Gyozas de Pollo

IDG

Fingers de Pollo 3 Pimientas Fingers de pollo American Crispy

2286 2256 2278
Delicias LUCA Vurger LUCA Vurges LUCA Flakes
IDG IDG IDG



0320 2395 1927 T

Vieira gratinada extra Vieira Rell Bacala y Gambas
Caja 12 ud Vieira Rell Vieira y Foie

2768 2213
Berenjena rellena de carne Pimiento relleno de carne
(Sin gluten)
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2769 0639
Patata Rellena de Carne Pimiento piquillo
Bolofiesa rell. Bacalao 1kg

2553 0696

Rodaja de Mor<illa Burgos Tortilla Con cebolla
800gr

2800 I
Hojaldre de Vieira con puntas
de esparrago 30x100

2214
Calabacin relleno atin y pisto

Rollito Carrillera Ternera
Con Setas (25ud c7ja)

2270 /0260

Tortilla Francesa 60x75gr
Tortilla Fra7esa 50x75gr
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Pollo Kebab Loncheado Tiras de Pechuga Asadas Pulled Pork Asado BBQ
IDG X IDG IDG /
L P . i
7" ’

2051 2251 2250 :

Alitas de Pollo BBQ Alitas de Pollo Tex Mex Alitas de Pollo American Crispy

IDG IDG IDG

2536 - s
Alas de Pollo BBQ Alas de Pollo Marinadas Costilla Cerdo asada BBQ
McCain 25kg

2676 2026 ' 2838

Costilla Asada BBC Albéndiga Mixta Salchicha Bratwust Gigante
400gr BOCATAS

/
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2835
Jamoncitos PAVO
150-280gr



Cochinille

2022 3-4Kg
2016 4-5Kg
2010 5-6kg
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1937 1938 1938
Morro de Cerdo Cocido Rabo de Cerdo Cocido Tiras de Cerdo Cocidas
CUSA P ¢ CUSA CUSA /

/ L]
1956 3519 /3513 3514 l_
Oreja Cocida Entera Callos en bloque 4x4,8 gr Rabo de ternera Delicatesen
CUSA Callos tradicionales 300gr 330gr 5G
SG

3518 3515
Morro Cocido Artesano Oreja troceada en Adobo Cachopo Jamén Serrano, queso
SG 250gr SG y Piquillo A. I

1402 0576
Cachopo Hongos 300gr Cachopo Jamén y Queso

/

0577
Cachopo 4 Quesos 300gr



) . 2862 / 2006
Chuleton Ternera Entrecot cortado s/h 250gr
Afiojo +-500gr X Entrecot ternera CUSA

2873
Carrillada de Ternera

0827
Solomillo Ternera 200gr

2817 /2024

Solomillo de ternera CUSA /
Solomillo Vacuno

2001
Rabo de toro troceado

2848
Tacos de ternera para guisar

2823
Churasco de Ternera Adobada
+3k. Qalat

2029 !
Bistec Ternera 12

1909 !

2020 !

Cachopo Ternera Jamén y
queso







Embutidos (0663142 15 36

quesos y cocidos

Va0
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Queso Flor de Esgueva
Viejo +- 3,2kg



2113
Chorizo |bérico Bellota

Lomo embuchado D.O.

X

2105 0263 2123 '
Contras Jamén pieza +-1,25kg Jamén lonchas 500gr Lomo Embuchado D.O

2127 2094 2124 I
Jamén Ibérico 50% Cebo Jamén Ibérico D.Diego Jamén D.O. +-8,70kg

2340
2102 2128
Paletilla Serrana D.O Paleta Iberia semideshuesada J%:mé“ (Ii:r(cjla +13kg
(Consulta comercial) (Consulta Comercial) I

/



Ahumados
y conservas

=

También salmén
ahumado FRESCO
0680 (Consultar)

CONGELADO




2550 4
Cubo conserva surtido F. Conserva surtido
7,5kg 3,8kg

2217

F Conserva Surtido 1922 /2219/1957 / 1958

- F. Conserva costilla /
pequeno Mixto Adobo /Lomo

2164 2160
Huevo de codorniz cocido Huevo cocidos

18ud Cubo 70ud

X

Rulo Mouse Pato Picken

2637 2187
Mousse de Foie 40%

/ F. Conserva costilla

S\

grande

A CEITE

GON iﬁf, —

CONSEJO - REGULADOR - DE - LA '\ =Tl
DENOMINACION - DE - ORIGEN A ) 4

1922
Aceite Palacio Andilla
“Extra” 5L |
L]
V7 A
4863

Aceite Alto Oleico Extra
7,5L Borges

/

2812
Higado pato rest.

/



0939 < 2261
Aceitunas Negras de Aceitunas Negras Rodaja

Aragén = X

M;EDST:?(;S - .,
ACE!,!}.‘!I;EROQ ~ \ p
@ ’ ¥ l
- 3 - -
2396 2145
Aceituna Rellena Anchoa

Aceitunas Los Hechizos del Sur Aceituna Receta El cortijo

RELLENOS
EN ACEITE DE GIRASOL

La, . cclztdei 2
&j ‘
. s ,
2155 2148 2137
Cocktel aceitunas Los Maestros Espérragos COJONUDOS Atln trozos Aceite Ro
13/16 /
f CHIPIRONES —\] (‘

MEJILLONESj
o |

Nueva Zelanda
EN ESCABECHE

2135
Lata Chipirén relleno Ro 550

Lata Navajas Ro 550

/

2136
Lata Mejillones Ro 550
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3502 / 3510 v
Alioli ARTESANO

Alibrava ARTESANO X

0961 / 0960
Salsa Brava 2kg
Salsa Barbacoa 2kg

4813 /0963

Mostaza 2kg
Ketchup 2kg

—

TUMATE ENTERO PELADD PRINERA
TIMATES ENTIERES PELEESAUJS |

2157
Tomate Entero 3kg

@*
3512

Alinegre, ajoaceite negro

0981

2678 /0959

Mostaza Top 300gr
Mayonesa Top 300gr

2347
Tomate Frito 5kg

- J—

HELLMANN'S
ALiﬂf)),,
4020 !

Alioli Hellmans 3L

4019
Mayonesa Helmann’s 5L

0971 / 0965
Monodosis 250ud
Mayonesa / Mostazal

TOMATES CONCASSEES
TOMATE TRITURADO ©

2222
Tomate triturado 5kg

/
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Nata en Spray Debic




Congelados Utrillas S.A.

INGREDIENTES: PREPARACION:

- Salsa de chocolate / avellana / caramelo. 1_ Colocar crumble en la base del plato. 0 1 2 8

- A escoger entre sorbete de: mandarina (009597) / 2_ Incorporar la bola de helado encima
frambuesa (00759&) / mora (009573) / limén (009596) / d&! Icnunlble.‘“I T
pifia (009574) / maracuyé (008046) / mango (009599) / 3_ Colocar las frutas alrededor del plato. .
‘manzana verde (000086). 4_ Adadir la salsa al lado del helado. SO rbete M an d arina

- Grosella, fresas, melén, sandia, mora, kiwi, frambuesas.
- Combinar con: crumble de galleta / cacao / frambuesas.

0075
Tarta de Almendras

laMenorquina

INGREDIENTES: PREPARACION:
- Salsa de caramelo / avellana / chacolate. 1_ Colocar el crumble y los peta zetas
0 0 7 6 - Aescoger entre: e chocolate en la base del plato.
Aescoger entre: helado de turrn (008253) / chocolate (008251) / 2_ Incorporar la bola de helado.
ai‘l:illa (0|08149) ! frelsa'((lOBjSO) / nata (0(08‘2*52) | caramel i 35 SEadirb la salsa por encima del helado.
rre salé (008258) / almendra (008255) / violetas (001429) 4_Distribuir la grosella alrededor del helado.
H e | ad (o] d e TU rré n mantecado yema huevo (008256).

- Grosella / fresas / frambuesa.
- Combinar con: crumble de cacao / galleta.
- Opcional: peta-zetas normales / chocolate.

-n
0064
Arroz Con Leche

INGREDIENTES: PREPARACION: il

2 glénna. 1_ Distribuir la salsa en la base del plato. B

- Salsa de chocolate / avellana / caramelo. 2_ Afiadir el crumble encima de la salsa.

- Aescoger entre helado de: vainilla (008249) / 3_ Incorporar el plétano y caramelizar la parte O 1 4 3 / 0 1 4 1

chocolalt: (0032$1|H nata (008252) / lun;én (008253)/ sgsluinr, - ;

caramel beurre salé (008258) / mantecado yema 4_ Colocar las bolas de helado entre los trozos -
s 008259, R Helado de Vainilla

- Combinar con: crumble de galleta / crumble de cacao.

INGREDIENTES: PREPARACION:
0 1 4 9 /0 1 32 - Nata montada o yogur griego. 1_ Afadir la nata montada en la base del plato.
- Aescoger entre: helado degfresa (008250) / 2_ Incorporar las bolas de helado.
helado de violetas (001429) / sorbete de mora (009573) / 3_ Colocar las fresas troceadas.
sorbete de frambuesa (009598). Distribuir el crumble por encima de los
H e | ad o d e fresas - Fresas troceadas. ingredientes.

- Combinar con: crumble de galleta / cacao / frambuesas.




